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FICHA TECNICA: Magra corn ftomarte

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato codnado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
mezclada con tomate y especias naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, tipico de carnes que contiene.

Sabor: Propio del producto, consecuente a ingredientes que comporta.

Color: Rojo intenso, tipico de la salsa de tomate que acompana.

Textura: Salsa de tomate espesa, con taquitos de magra troceada, cocido en su jugo.

MODO ELABORACION:

Elaborado con carne fresca. Troceado de la carne en dados, frito lentamente en aceite de oliva, una vez codnada
la carne anadimos el tomate y las especias, dejanddo reposar y enfriar antes de su envasado.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir tal cual, aunque la recomendacion es calentar previamente.

INGREDIENTES:

Magro de cerdo, tomate frito (Acsite de oliva, aceite de girasol, espesante E-1422, calabadn, cebolla, pimiento,
ajo, addulante E330) aceite girasol, sal, aztar.

Al ERGENOS:

AMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de pdipropileno alimentario cubierto oon filmm de polietleno tansparente.
Conteniendo 1.5 kg & 0.5 Kg , segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 7 envases de 1.5 kg o 12 de 0.5 kg.

ETIQUETADO: Magra corn fomate asera disantos

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 100°©

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.5 kg o 0.5 kilos segun formato de bandeja

N°e LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos Gltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018




Ncacerola Tu disfrata, wosotros cocivamos

Elaborada con la mejor p

la parte mds jugosa del cerdo, cortada en pequerios trozes y

cocidos a fuego lento; sin mezcla de carnes: Con ello se

consigue que todos1os trozos se cocinen de manera uniforme

y su textura sea suave, tierna y jugosa.

Solamente afiadimos tomate casero, con una seleccion de

verduras y aceite de oliva. Una vez junto lo dejamos reposar a

fuego lento, rehogando, dejando que la carne se empape

de la salsa de tomate y verdurita ... . "Espectacular, calentitoy
.. amojar pan.




FICHA TECNICA: ENSALADILIA RUSA DISANTOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato fresco preparado, terminado, listo para comer,
elaborado a partir de patata, atin, mayonesa y verduras varias en vinagre.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a las verduras en vinagre y el atun que contiene.

Sabor: Propio del producto, meloso dulce con un toque a verduras, consecuente a ingredientes que
comporta.

Color: Blanco amarillento, intenso, con trocitos de atin y verduras.

Textura: Masa homogénea con trodtos de patata y verduras incrustados.

MODO ELABORACION:

Elaboraddo de forma manual, con patata natural cocida, mezdada con el resto de ingredientes. Envasado y
etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir fria o a temperatura ambiente, acompanada de oolines o picos

INGREDIENTES: Patata, ATUN, Mayonesa (aceite de sogja, agua, yema de HUEVO, vinagre, sal, hortalizas

variadas, (pepinillo, coliflor, zanahoria) agua sal vinagre, (SULFITOS) olivas. Envasado en atmadsfera protectora..
ALERG ENOS:

ATUNY HUEVO

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.- AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1.5 kg

ETIQUETADO: £nsaladifla rusa disantos

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°2C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir fria © a temperatura ambiente, acompafada de colines o picos

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.5 Kg

Ne LOTE FABRICACION: Coresponde al addigo del producto mas el dia de fabricadodn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos Ultimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018




¢Cuantas recetas de ensaladilla rusa conoce?
¢En qué casa no se elabora rusa? _ Por cierto... ... |
Sabia que la receta la invento un cocinero francés, que tenfa un
restaurante en Moscit y quiso hacer ese guino con el nombre para
popularizarla en Rusia.Nuestra Rusa es muy casera, habitualmente se
suelen elaborar con menestra que té venden preparado para tal efecto
Nosotros cocemos cada mafiana patatas, nuevas, de una variedad elegida
después de muchas pruebas. Se cuecen cada mafiana y las aplastamos a !
mano, una a una, después le ponemos mayonesa de huevos camperos, un |
picadillo de variantes con las verduras concretas que hemos elegido y
tronce de atiin, sin aceite, huevos frescos cocidos y unos anillos de
‘aceituna verde y negra. :
;La diferencia? Tendrds que probarla, solo te digo que es distinta a lo
A que puedes encontrar en el mercado, mucho mds compacta, mucho mas
ERkcaserd y por supuesto mucho mds sabrosa. & 1




FICHA TECNICA: ENSALADILIA DE CANGREJO SIN PINA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Ensaladilla de palitos de cangrejo (surimi) alinada con salsa.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con ligero toque addo. Con un punto a salsa rosa.

Sabor: Ligeramente addo, con sabor a cangrejo y salsa rosa.

Color: Blanco, rosado.

Textura: Tierno y firme. Con trozos de cangrejo (surimi) ligeramente crujiente, con consistenada.

MODO ELABORACION:
Elaborado trozos de surimi, cortados en pequenos dados, dejada enfriar y mezclada con mayonesa, anadiendo
resto de ingredientes . Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en frio (recomendado). Una vez abierto consumir en 5 dias

INGREDIENTES:

Sucedaneo de cangrejo (482%) (Surimi (32.5%) [proteina de pescado blanco (93,7%), azucar, estabilizantes
(E451i, E450iii)], agua, almidén de patata, aceite girasol, azdcar, sal, almiddn modificaado, proteina de sgja,
huevo en polvo, potendador del sabor, (glutamato monosdadico), aroma natural de cangrejo, carne de cangrejo
(0,1%0)(crustdiceos) y colorantes (E-120, E-1600), Salsa (Aceite de girasol, agua, azdaar, vinagre de vino,

yema de huevo pasteurizada, sal, tomate concentrado, vino aromatizado, aroma de whisky, espesantes
(goma xantana y goma guar), antioxidantes (glucodeltalactona, EDTA caldco disédico y addo citriao) vy

conservadores (sorbato potasico y benzoato sodico)),y huevo coddo (8,5%%6).

ALERGENOS: HUEVO, CRUSTACEOS, PESCADO Y SOJA.

AMBITO DE COMVMIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: £rsaladilla de cangrejo sin piia.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 30 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°0C)

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 400 gr. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr

N© LOTE FABRICACION: Coresponde al cédigo del producto, mas dia de fabricaddén expresado con los tres
primeros digitos del dia natura mas los dos ultimos digitos del afio en aurso.

FECHA DE CADUCDAD: 30 dias desde su fabricacién. - Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Marzo 2022
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FICHA TECNICA: ENSALADILIA MARINERA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Ensaladilla de palitos de caangrejo (surimi) alifiada con salsa.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con ligero toque addo. Con un punto a salsa rosa.

Sabor: Ligeramente addo, con sabor a cangrejo y salsa rosa.

Color: Blanco, rosado.

Textura: Tierno y firme. Con cangrejo (surimi) desmigado ligeramente crujiente, con consistenda.

MODO ELABORACION:
Elaborado con cangrejo (surimi), desmigado, dejada enfriar y mezdada con mayonesa, anadiendo resto de
ingredientes . Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en frio (recomendado). Una vez abierto consumir en S dias

INGREDIENTES:
Suceddneo de cangrejo 60% (agua. came de pescado blanco 93.7 %. azlcar, estabilizantes:
E 420, E450iii, E451i, almidon de patata, aceite de colza, azucar, sal, potenciador del sabor (E-631)
(crustaceos), clara de huevo en polvo, carne de cangrejo 0.1% (crustaceos). colorantes, E-120,
E-160c)

Salsa 40 % (aceite de girasol. agua. azucar. yema de huevo pasteurizada, vinagre de vino, sal.
antioxidantes: glucodeltalactona y acido citrico, zumo de limon, almidon de maiz, espesante: goma
xantana. conservadores: sorbato potasico y benzoato sédico)

ALERGENOS: HUEVO, CRUSTACEOS, PESCADO.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: £nsaladiiiz marinera.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 30 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 400 gr. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr

N©e LOTE FABRICACQON: Coresponde al cddigo del producto, mas dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natura mas los dos udltimos digitos del aifno en aurso.

FECHA DE CADUCDAD: 30 dias desde su fabricacién. - Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Marzo 2022
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FICHA TECNICA: ENSALADILIA PATATA CON AJO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Ensaladilla de patatas con ajo. Patatas coddas en su punto, anadiendo
alioli con un toque de perejil.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con ligero toque addo. Con un punto de alioli.

Sabor: Ligeramente addo, con ligero sabor a ajo .

Color: Blanco, amarillento.

Textura: Tierno vy firme. Con trozos de patata ligeramente auijiente, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado trozos de patata, cortados en pequerfios dados, dejada enfriar y mezdada con alioli y mayonesa,
afnadiendo resto de ingredientes . Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en frio (recomendado). Una vez abierto consumir en S dias

INGREDIENTES:
Patata corte brava (70%) (patata, sal, antioxidante: acido ascc‘)rbico)

Salsa Ali-Oli (30%) (aceite de girasol. agua azUcar, vinagre de vino, pasta de ajo . yema de huevo
pasteurizada, sal, peregjil. antioxidantes:glucono-delta-lactona y acido citrico, espesante: goma xantana,
conservadores: sorbato potasico y benzoato sodico.)

ALERGENOS: HUEVO.

ANMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario cubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: £frnisaladilia patata con gjo.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 30 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°2C)

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 400 gr. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto, mas dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natura mas los dos ultimos digitos del afio en aurso.

FECHA DE CADUCDAD: 30 dias desde su fabricacion. - Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Marzo 2022
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FICHA TECNICA: PATATAS AL MONTON

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado elaborado con patata fresa y aceite vegetal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Suave. Ligeramente dulce.

Sabor: Suave, con un toque de dulzura.
Color: Blanco, amarillento, tipico de la patata.
Textura: Suave vy tierno, agradable, blandito.

MODO ELABORACION:
Elaborado con patata fresca. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Esta pensado para anadir huevos y preparar tortilla, pero también sirve como
guarnidon para cualquier plato tanto de carne como de pescado, es patata “panadera o a lo pobre”.
Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Se recomienda consumir en caliente.

INGREDIENTES:

Patata, cebolla, aceite vegetal y sal. . Modo de empleo. Estd pensado para anadir huevos y preparar tortilla,
pero también sirve como guarnicion para cualquier plato mnto de carne como de pescado, es patata “panadera
o a lo pobre”. Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Se recomienda consumir en caliente.
ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * ORIGEN ESPANA.

Alérgenos:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario cubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Enwvasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Patatas al monton

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-4¢C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miaoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg,

Ne LOTE FABRICACION: Corresponde al addigo del producto, mas dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natura mas los dos Ultimos digitos del afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: abril 2022
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Patatas frescas de temporada,
de origen nacional,peladas y
partidas a mano; cocinadas a
—§ fuego lento.

™ No pierdas tiempo. — f
Wl Te lo llevamos echo, solo tienes l




FICHA TECNICA: Lomo ern salsa de perdiz

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato codnado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
rehogada en salsa y espedas naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Tipico de carnes que contiene, con un toque a escabeche.

Sabor: Propio del producto, suave, ligeramente escabedhado, muy agradable.
Color: Blanco rosaceo, tipico del producto.

Textura: Blanda, de fadl asimiladdn

MODO ELABORACION:

Elaborado con lomo de cerdo fresco. Troceado en rodajas generosas rehogado en una salsa con aceite de oliva
Yy espedas naturales. Londcheado en finas londhas, presentado en su salsa. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir tal aual, pero se recomienda aalentar 30 segundos vy servir con alidli

INGREDIENTES:
Lomo de cerdo, vinagre, sal, ajo, laurel, azdacr, Harina de TRIGO (GLUTEN), Aceite de diva.

ALERGENOS: HARINA DE TRIGO, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de pdipropileno aliment@ario aubierto con film de polietileno transparente.
Formato en bandeja de 0.5 kg, o 1.5 kg

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1.5kg
ETIQUETADO: Lomo en salsa de perdiz

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para miagcondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.-Unidad 0.050 grms. Bandejas de 0.5 Kg y 1.5 Kg

N©e LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afo en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018




woSolPos cociviGrmos

.

OJWJM()

Logigssalsn de perdiz.




FICHA TECNICA: AJILL O DE MATAZON

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato coanado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
mezclada con pan rallado, y espedas naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Intenso, tipico de carnes que contiene.

Sabor: Propio del producto, espedado, consecuente a ingredientes que comporta.
Color: Marrén claro, intenso, con trozos de carne osaura.

Textura: Espeso, con taquitos de carne cerdo troceada.

MODO ELABORACION:

Elaborado de forma manual, con pan caasero, cocido hasta conseguir una salsa espesa y uniforme, con trozos
de carne de cerdo. Envasado y etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Aunque se puede consumir frio, se recomienda consumir caliente para un sabor mas
intenso y potendar todo sus sabor.

INGREDIENTES:

Pan (Harina de TRIGO, GLUTEN), papada, panceta e higado de cerdo, ESPECIAS Y PINONES
Al ERG ENOS:

HARINA DE TRIGO, GLUTEN. ESPECIAS Y PINONES

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, puablico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 16 envases de 0.5 Kg y 7 envases de 1 kg

ETIQUETADO: Ajillo de matazon dsantas

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°2C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO: Aunque se puede consumir frio, se recomienda consumir caliente para un sabor mas
intenso y potendar todo su sabor

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandejas de 0.5 Kg y 1 Kg

No LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del produdto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos ultimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricadon.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018




Ncacerola Tu digfrata, wosotros cocivamos

| Producto tipico de la sierra del segura, plato que se disfrutaba en. &
' [a matanza del cerdo, aprovechando el despojo la panceta y la
papada del cerdo. Es un plato contundente, fuerte, con cardcter
y que precisa de una buena digestién, un plato rescatado de Ia
cocina tradicional, de los hogares de la cabecera de la sierra del
Segura.
Es un plato para los amantes de la buena cocina, algo que se debe
proba, sorprende la mezcla de sabores y matices reconociblesen . {18
este plato. En las zonas donde no se conoce sorprende muchola «
WM reaccion de la gente al degustarlo, es un sabor que enganchay
A ‘l\f algo muy diferente a lo comemos habitualmente, un plato

;

1 4

Ao matazor

— . _,:_______jx_ﬂ__x.._______s_,ﬂ SoloTerporada

\ trabajado y con personalidad, Para mojar pan.




FICHA TECNICA: RABO DFE TORO GUIsADO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Guiso elaborado con rabo de vaauno cortado, sellado y rehogado a fuego
lento, afadiéndole una fina salsa.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, intenso a carne de ternera. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Contundente, intenso y suave. Muy agradable

Color: Osouro, marron intenso

Textura: Suave y tierna, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado con rabo de vacuno, frito a fuego lento, con una salsa espesa. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede calentar mnto en migoondas, horno, como ponerlos en
una sartén. Galentar a fuego lento hasta que la salsa este totalmente suelta y caliente.

INGREDIENTES:

Rabo de afojo, Tomate frito (Aceite de diva, aceite de girasol, alabacin, cebolla, pimiento, ajo), zanahoria,
sal, pimienta, hiervas aromaticas, azdcar, aceite girasol vino SULFITOS.

ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA * ORIGEN ESPANA

Al ERGENOS: SULFITO.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con filmm de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Rabo de toro guisado.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidn, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

N©o LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabrimddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos Gltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Agosto 2019
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FICHA TECNICA: CARACOLES EN SALSA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Guiso elaborado con Caracoles (theba pissana, afadiéndoe una fina salsa.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Suave, intenso. Con aromas a hierbabuena.
Sabor: Picantito, intenso y suave.

Color: Osouro, marron claro

Textura: Suave y tierna, con bastante caldito.

MODO ELABORACION:
Elaborado con caracooles, anadiendo una salsa con diferentes vegetales. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede calentar tanto en migoondas, como en cacerola, calentar
a fuego lento hasta que la salsa este totalmente suelta y caliente.

INGREDIENTES:

Caracoles (theba pissana) MOLUSCOS, Tomate frito(Aceite de oliva, aceite de girasol, alabadn, cebdlla,
pimiento,ajo) Cebolla, sal, azlcar, aceite girasol, ayena, hierbabuena, pimenton, harina de trigo GLUTEN.
Envasada en atmdsfera protectora. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA * ORIGEN ESPANA

ALERGENOS: MOLUSCOS, GLUTEN.

AMBITO DE CONMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Caracoles ern salsa.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

Ne LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producco mas el dia de fabrimaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Junio 2019
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FICHA TECNICA: ATASCABURRAS CASERO DrsANTOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Producto fresco. Plato fresco preparado, terminado, listo para comer,
elaborado a partir de patata, bacalao desalado, almendras y huevo.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, con aromas a bacalao, a frutos secos y huevo.

Sabor: Propio del producto, salado, intenso con aromas a frutos secos.
Color: Blanco amarillento, intenso.

Textura: Masa homogénea con trodtos de patata y baclao.

MODO ELABORACION:

Efaboradao de forma manual, con patata natural cocida, mezdada con el resto de ingredientes. Envasado y
etiquetado.

MODO DE EMPLEO: Se recomienda consumir a temperatura ambiente.

INGREDIENTES: Patata, BACALAO desalado, ALMENDRA, FRUTOS SECOS, HUEVO coddo aceite de girasol.
Al ERGENOS: FRUTOS SECOS, HUEVO, BACAL AO

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario aubierto con filmm de polietileno transparente. Envasado en
atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastco conteniendo 16 envases de 0.250 gr, 10 de 0.5 Kg vy 7 envases de 1.6 kg
ETIQUETADO: Afascaburras asero

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-42C.

CADUCIDAD: 21dias desde fecha de elaboradodn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

MODO DE EMPLEO Se recomienda consumir fria o a temperatura ambiente, acompanada de ocolines o picos

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 250 gr.

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de aio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2018
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FICHA TECNICA: Medallones de solfomillo corr pisto rmanclhrego

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato codnado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
mezclada con tomate, pimientos y espedas naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, tipico de carnes que contiene.

Sabor: Propio del producto, consecuente a ingredientes que comporta.

Color: Rojo intenso, tipico de la salsa de tomate que acompana.

Textura: Salsa de tomate espesa, con medallones de solomillo, coddo en su jugo.

MODO ELABORACION:

Elaborado con carne fresca. Troceado del solomillo en medallones, frito lentamente en aceite de diva, una vez
codnado anadimos el tomate, el pimiento y las espedas, dejandolo reposar y enfriar antes de su envasado.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir tal cual, aunque la recomendacion es calentar previamente.

INGREDIENTES:

Solomillo de cerdo, tomate frito (Aceite de dliva, aceite de girasol, espesante E-1422, calabacin, cebolla,
pimiento, ajo, addulante E330) pimiento verde y rojo, aceite girasol, sal, azdGcar.

AlL ERG ENOS:

AMBITO DE CONMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto oon film de polietileno tansparente.
Conteniendo 1.5 kg & 0.5 Kg , segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja conteniendo 4 envases de 1.5 kg o 8 de 0.5 kg.

ETIQUETADO: Medallones de solorilio corn prsto mandiego

ALMACENAMIENTO: En refrigeracicon, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.5 kg o 0.5 kilos segun formato de bandeja

Ne LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas el Gltimo digito de afno en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2023
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FICHA TECNICA: TERNERA EN SALSA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato cocinado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
mezclada con salsa, verduras y especias naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, tipico de carnes que contiene.

Sabor: Propio del producto, consecuente a ingredientes que comporta.

Color: Rojizo, marron oscuro, intenso, tipico de la salsa de tomate que acompanfia.

Textura: Salsa de tomate espesa, con taquitos de magro de ternera troceada, cocido en su jugo.

MODO ELABORACION:

Elaborado con carne de ternera fresca. Troceado de la carne y formado en taquitos, frito lentamente en aceite
de oliva, una vez cocinada la carne anadimos verduras, la salsa y las especias hasta que esta cocinado,
de]andofo reposar y enfriar antes de su envasado.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir tal cual, aunque la recomendacidn es calentar previamente.

INGREDIENTES:

Carne ternera. Salsa.(Tomate frito(Tomate, azlcar, aceite de girasol, aceite de oliva, sal, hortalizas: calabacin,
cebolla, pimiento y ajo.), zanahoria, guisantes (agua, sal, azlcar) laurel, Cebolla (A. oliva ,sal.) pimienta, vino,
ajo, harina de TRIGO (GLUTEN). ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA. Modo de empleo. Calentar a su
gusto.

ALERGENOS: Harina de trigo (GLUTEN).

AMBITO DE COMIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.5 kg ¢ 0.5 Kg, segln formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 7 envases de 1.5 kg o 12 de 0.5 kg.

ETIQUETADO: 7ernera en salsa disantos

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 21 dias desde fecha de elaboracidn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para microondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.5 kg o 0.5 kilos seglin formato de bandeja

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto (4 digitos) mas el dia de fabricacion expresado
con los tres primeros digitos del dia natural, mas la terminacién del ultimo digito del afio.

FECHA DE CADUCIDAD: 21 dias desde su fabricacidn.-Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: LOMO ADOBO FRITO CON AJETES TIERNOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Lomo de cerdo fresco adobado, cortado en taquitos pequenos, frito en
aceite vegetal, elaborado a partir de lomo de cerdo fresco, frito a fuego lento en aceite vegetal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a lomo redén frito, con olor a ajetes tiernos. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Suave, limpio, dulce, con sabor del lomo adobado y ajetes tiernos.

Color: Rojo claro y verde tierno de los ajetes.

Textura: Blandito y firme. Suave y tierna. Agradable, con consistenda.

MODO ELABORACION:
Elaborado con lomo de cerdo fresco adobado, cortado en pequeirios dados, frito a fuego lento en aceite vegetal,
anadiendo ajetes tiernos en su elaboraddn. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en aliente (recomendado) aunque mmbién se puede consumir en frio. Se
puede calentar tanto en microondas, como ponerlos en una sartén.

INGREDIENTES:
Fiambre de lomo,(Lomo de cerdo (53%%6).,agua, fécula patata, sal, proteina aislada de SOJA. dextrosa. Adobo:
Féaula de patata, sal, pimentdn, dextrosa), ajetes tiernos frescos, aceite vegetal vy sal

ALERGENOS: proteina aislada de SOJA

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Lomo acdobado fito con gjetes ernas

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-40C.

CADUCIDAD:25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiaulo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 10092

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al addigo del produdto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUdDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Mayo 2019
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FICHA TECNICA: Peclhhuga de pollo plancira en aceitfe.

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Preparado caarne de polo, asada a la plancha y envasada en aceite.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Neutro. Al aceite, al estar aubierto de aceite no se aprecia dor a carne.
Sabor: Suave, a pechuga de pollo.

Color: Blanco.

Textura: Suave y tierna, con la textura original de la pechuga.

MODO ELABORACION:
Elaborado con carne de pollo separada mecanicamente, asada a la plancha, anadiendo el aceite. Envasado en
atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede calentar tanto en miaocondas, como en cacerola o sartén,
calentar a fuego lento hasta que este caliente.

INGREDIENTES:

Carne de pollo separada mecnicamente, fibra de guisante, sal, estabilizantes (E-451 E-450 E-407) dextrosa,
conservadores (E-262 E-270), aromas. Aceite vegetal. Puede contener trazas de SOJA y derivados de productos
se SOJA, LECHE vy sus DERIVADOS.

Modo de empleo. Calent@ar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA

Al FRGENOS: SOJA, LECHE vy sus DERIVADOS.

AMBITO DE CONMIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.- AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con filmm de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, seguan formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de carttn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Aedhiuga de pallo planchia en acerte.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°0C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESD.- 1.6

NCe LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dGltimos digitos de aio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Junio 2019
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FICHA TECNICA: PECHUGA POLLO ESTILO cAMPERO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Pechuga de pollo, cortado en taquitos pequerios, frito en aceite vegetal,
anadiendo mezda de hiervas aromatcas.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, pechuga recién frita, con olor a finas hiervas. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Suave, limpio, con sabor de la pechuga y hiervas aromaticas.

Color: Blanco con trocitos de hiervas.

Textura: Blandito vy firme. Suave y tierna, agradable, con consistenda.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pechuga de pollo fresca, cortada en pequeifios dados, frito a fuego lento en aceite wvegetal,
afiadiendo finas hierbas en su elaboracidn. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente (recomendado) aunque también se puede consumir en frio.
El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

INGREDIENTES:

Pechuga de pollo fresca, aceite girasol, mezcla de hiervas. Modo de empleo. Calentar a gusto.
ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20)

AlL ERGENOS:

AMBITO DE CONVIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropilenco alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Aedhivga de pdflo estlo ampero

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-40C.

CADUCIDAD:25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg, Bandeja de 0.5 kg. Bandeja de 400 gr. Bandeja de 250 gr, Bandeja de 200gr

N© LOTE FABRICAQON: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricadon expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos Gltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Mayo 2019
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FICHA TECNICA: A/bondigas de cerdo (cocinadas)

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato codnado, listo para consumir, elaborado a partir de carne de cerdo
mezclada con salsa, verduras y espedas naturales.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, tipico de carnes que contiene.

Sabor: Propio del producto, consecuente a ingredientes que comporta.

Color: Rojo intenso, tipico de la salsa de tomate que acompana.

Textura: Salsa de tomate espesa, con taquitos de magra troceada, cocido en su jugo.

MODO ELABORACIOMN:

Elaborado con carne de cerdo fresca. Picado de la carne y formado en pequeiias bolas, frito lenmamente en
aceite de diva, una vez codnada la carne anadimos verduras, la salsa y las especias hasta que esta cocinado,
dejandolo reposar y enfriar antes de su envasado.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir tal aual, aunque la recomendacion es calentar previamente.

INGREDIENTES:

Albdondiga. (Carne de cerdo. pan rallado (HARINA DE TRIGO (GLUTEN) Sal, dextrina, dextrosa, Conservador,
(S0O2 1.7296)E-224,(SULFITO) proteina de soja, mezda de especias, Cebolla, Antioxidantes: E-301, E- 331iii,
oolorante: E-120). Salsa.( Tomate frito( Tomate, azlcar, aceite de girasol, aceite de oliva, sal espesante E-1422,
hortalizas: calabacin, cebodlla, pimiento y ajo. Addulante E-330.), Guisantes (agua, sal, azucar) laurel, Cebolla
(A. oliva, sal, corrector de aadez E-330) ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA = ORIGEN ESPARNA.
Al ERG ENOS: Lactosa, sulfitos. Harina de trigo (GLUTEN), proteina de soja.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

ENVASE: Bandeja de pdipropileno alimentario cubierto oon film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.5 kg ¢ 0.5 Kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de plastico conteniendo 7 envases de 1.5 kg o 12 de 0.5 kg.

ETIQUETADO: A/bondigas asera de cerdo disantos

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 12 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Peso und +/- 10 gramos. +/- 60 unidades kilo. 1.5 kg © 0.5 kilos segun formato de bandeja

NCe LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del produdto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mds las dos Gltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 12 dias desde su fabricaddn.-Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Enero 2018
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FICHA TECNICA: Bacalao cormn fomarte

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Guiso elaborado con bacalao, arfiadiendo una salsa de tomate.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, intenso. Con aromas a verduras.

Sabor: Suave, intenso y ligeramente addo.

Color: Osauro. Rojo intenso.

Textura: Compacto con pequenas laminas, tierna, con bastante salsa.

MODO ELABORACION:

Elaborado con bacalao, afiadiendo una salsa con tomate. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede calentar tanto en miagoondas, como en
a fuego lento hasta que la salsa este totalmente suelta y caliente.

cacerola, calent@ar

INGREDIENTES:

Filete Bacalao (fogonero) PESCADO, tomate frito (Aceite de oliva, aceite de girasol, calabadn,
ajo) HARINA DE TRIGO GLUTEN, sal, azdcar. Modo de empleo. Calentar a su gusto
ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA

Al ERGENOS: PESCADO, GLUTEN.

cebdolla, pimiento,

AMBITO DE CONVIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.- AL MACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Baca/ao caorn tomale casero.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidn, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:
PESO.- 1.6

Ne LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabriaddn expresado con los tres

primeros digitos del dia natural mds las dos ditimos digitos de afio en curso.
FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Septiembre 2019




cacerola Tu disfiita, wosdtros cocivamos

¢ St para un plato como este partes de un
buen filete de bacalao, pucs casi ticnes
cl trabajo ccho, lo pasar por.una harina
con fuerza, afades un lomate casero y
a disfrutar, no necesitas nada mas




FICHA TECNICA: SANGRE CON CEBOLLA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado elaborado con sangre de ave codda anadiendo especias,
finas hiervas, y cebolla fresca.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
Olor: Suave. Ligeramente dulce.

Sabor: Suave, con un toque de dulzura.
Color: Marrén oscuro, apagado, negro.
Textura: Suave vy tierno, agradable, blandito.

MODO ELABORACION:
Elaborado con sangre de ave codda, frita con cebolla fresca y especias naturales. Envasado en atmosfera
protectora.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir en frio o en aaliente, a gusto. Se recomienda consumir en caliente.

INGREDIENTES:

Sangre de podlo codda, Cebolla fresca, ajos, aceite vegetal. Modo de empleo. Calentar a gusto.
ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * ORIGEN ESPANA.

Alérgenos:

AMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropilenco alimentarico aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Chorizo de orza

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg.

NO LOTE FABRICACION: Caoresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2020




cacevola Tu digfirita, vosdlros cocivamos

Los platos dc casqucria son

cspeciales, te gustan o los odias.

Lsie es un buen-ejemplo, hay

gente que lo adora y lo busca

ya que no es facil de encontrar,

si tc gusta o tus clicntes tc lo piden

no lo dudes,son. clienles que volveran, §
y lo consumiran de nueyo. "3

5¢@/e coctda con cebolla



FICHA TECNICA: PECHUGA EscABrECcHADA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Filete de pechuga de pollo, media pechuga entera, escabecdhada a fuego
lento.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, ligeramente addo. Tipico del escabedhe.

Sabor: Suave, limpio, ligeramente acido, con sabor a pedchuga, delicado.

Color: Blanco, ligeramente marmolado.

Textura: Blandito vy firme. Suave vy tierno, fadl de desmigar, agradable, con consistenda.

MODO ELABORACION:
Elaborado con pechuga de pollo fresca, a fuego lento, en escabeche casero respetando mudho los tiempos de
coocion. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Si se consume en caliente no se
recomienda calentar mucho. El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

INGREDIENTES:

Pechuga de pollo fresca, aceite vegetal, cebolla, ajo, vinagre, sal, azicar, espedas naturales. Envasada en
atmdsfera protectora. Modo de empleo. Calentar a gusto.

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * ORIGEN ESPANA.

AMVBITO DE CONMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de caarton conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Pechuga escabechada

ALMACENAMIENTO: En refrigeracidon, entre 0-42C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecdha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100©

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg.

N© LOTE FABRICACION: Coresponde al addigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mds las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2020




cacevola Tu disfruta, wosdlros cocivamos

La pechuga es una de las partes mds
ricas del pollo, sin embargo tambien es
una de las menos “sabrosas’.

Hay es donde [rahajamos nosotros, le
preparamos un cscabeche suave,la
dejamos marinar cl tiempo justo, le
afadimos los ingredientes magicos, la
cocinamos despdcito, S prisas...

el resultado rendras que proharlo.. .




FICHA TECNICA: CARRILLADA DE CERDO A LA MrEL

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado elaborado con carrillada de cerdo sin hueso, coadda a
fuego lento y anadiendo una salsa casera.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave. Ligeramente dulce.

Sabor: Suave, sabor a chorizo, con un toque de dulzura.
Color: Rojo, apagado, marrdn.

Textura: Suave vy tierno, agradable, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado con chorizo fresco, coddo lentamente con sidra. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Se recomienda consumir en caliente.

INGREDIENTES:

Chorizo pincho (Carne de cerdo, orégano, ajo, pimentdn dulce, esenda, vino blanco, (SULFITOS), almiddn de
patata, fibra y proteina de guisante.) Sidra, (manzana, SULFITOS). Aceite vegetal.

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) *= ORIGEN ESPANA.

Alérgenos: SULFITOS

AMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥ TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segidin formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Chorizo de orza

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°2C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para migocondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg,

Ne LOTE FABRICACION: N© LOTE FABRICACION : Corresponde al addigo del producto mas el dia de fabricaddn
expresado con los tres primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afo en aurso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricadon.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2020




| La carrillada es una de las partes nobles

% del cerdo, algo que si sabes cocinarlo

]' te da un gran resultado.

§ Te la ofrecemos a la miel, no esperes algo
% dulce, simplemente le ponemos suficiente
| para que se mezcle y se infusione con la
M carne, la verdad es que es algo esquisito.




FICHA TECNICA: LOMNMO DE ORZA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Lomo de cerdo fresco, ligeramente adobado cortado en tacos y frito en
aceite wvegetal

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave. Tipico del adobo.

Sabor: Suave, sabroso, con textura.

Color: Rosaceo, marron.

Textura: Suave vy tierno, agradable, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado con lomo de cerdo fresco, con un ligero adobo. Frito y macerado a fuego lento respetando mudcho
los tiempos de cocddn. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Se suele servir lonchado finito con
alioli o mayonesa Si se consume en caliente no se recomienda calentar mudho.

INGREDIENTES:

Lomo de cerdo fresco, aceite vegetal, vino y vinagre, (SULFITOS) ajos, sal, azucar, especias naturales.
Envasada en atmdsfera protectora. Modo de empleo. Calentar a gusto.

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * ORIGEN ESPANA.

Alérgenos: SULFITOS

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, pdablico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO ¥Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Lomo de orza

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-42C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-40C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg,

N° LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabrimddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos daltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2020




Jeacevola Tu digfiita, wosdtros cocivamos

DE MARIA

Que te puedo contar del lomo

de orza, es algo conocido mucho
tiempo.

Respetando esa tradicion hemos
afiadido nuevos ingredientes y el
resultado tambien es nuevo, rico
y tierno, lejos de ese lomo “seco”

que al.gt.mas veces hemos cpmido i f 7 /720 d 5 0 /Ld




FICHA TECNICA: LOMO ADOBO FRITO LONCHEADO

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Lomo de cerdo fresco adobado, loncheado, frito en aceite vegetal,
elaborado a partir de lomo de cerdo fresco, frito a fuego lento en aceite vegetal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a lomo redén frito, con olor a ajetes tiernos. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Suave, limpio, con sabor del lomo adobado.

Color: Rojo daro.

Textura: Blandito y firme. Suave vy tierna. Agradable, con consistenda.

MODO ELABORACION:
Elaborado con lomo de cerdo fresco adobado, loncheado, frito a fuego lento en aceite vegetal. Envasado en
atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en aliente (recomendado) aunque también se puede consumir en frio. Se
puede calentar tanto en microondas, como ponerlos en una sartén.

INGREDIENTES:
Fiambre de lomo,(Lomo de cerdo (53%%),agua, fécula patata, sal, proteina aislada de SOJA. dextrosa. Adocbo:
Fécula de patata, sal, pimentdn, dextrosa), ajetes tiernos frescos, aceite vegetal y sal

Al ERG ENOS: proteina aislada de SOJA

AMBITO DE COVIERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con filmm de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Lomo adobo fifto londireado

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD:25 dias desde fecha de elaboradon

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cédigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Mmayo 2019




NWcaceroa Tu dis{rita, viositios cocivamos

Lome. adobado, tierno y sabroso.
perfecto para bo;ata‘s, o servicio
M| enplato. .
Lomhe.zdo én finas loru,bas Y
totalmente cocinado, solo
W calentary servit {
Wl Un plato muy rico ycmnomuu ey




FICHA TECNICA: CHORIZO A LA SIDRA

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Plato preparado elaborado con dchorizo fresco, cocido lentamente a la
sidra.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave. Ligeramente dulce.

Sabor: Suave, sabor a chorizo, con un toque de dulzura.
Color: Rojo, apagado, marrdn.

Textura: Suave Yy tierno, agradable, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado con chorizo fresco, coddo lentamente con sidra. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Se puede consumir en frio o en caliente, a gusto. Se recomienda consumir en caliente.

INGREDIENTES:

Chorizo pincho (Carne de cerdo, orégano, ajo, pimentdn dulce, esenda, vino blanco, (SULFITOS), almiddn de
patata, fibra y proteina de guisante.) Sidra, (manzana, SULFITOS). Aceite vegetal.

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * ORIGEN ESPARNA.

Alérgenos: SULFITOS

AMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropilenco alimentarico aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Chorizo de orza

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fedcha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- Bandeja 1.6 Kg.

NO LOTE FABRICACION: Caoresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Noviembre 2020




cacevola Tu disfruta, wosdlros cocivamos

Plato ouginario de Asturias, aunque
hace mucho tiempo que su consumo

sc estendio por toda Espaiia.

E! nuesiro €s una combinacion muy
personal.

Utilizammos, chorizos Dldl](.bc‘"()b y sidra
msach de Asl"uudx una mc.zc]a con un




FICHA TECNICA: LONGANIZA POLLO FRITA EN ACEITE

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Longaniza de pollo fresca, frito en aceite vegetal, elaborado a partir de
longaniza de pollo fresco, frito a fuego lento en aceite vegetal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a longaniza de pollo. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Suave, agradable, con sabor fresco de la longaniza.
Color: Rosado claro.

Textura: Suave y tierna, con consistencia.

MODO ELABORACION:
Elaborado con longaniza de pollo fresca, frita a fuego lento en aceite vegetal. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en aliente (recomendado) aunque también se puede consumir en frio. Se
puede calentar tanto en microondas, como ponerlos en una sartén.

INGREDIENTES:

Carne de pollo y cerdo, agua, sal, dextrina, dextrosa, Conservadores, E-224, (SULFITO) ; Antioxidantes:E-301,
E-331iii, espedas, colorantes: E-120 (0.16%), cebolla deshidratada, aceite de girasol.

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA * ORIGEN ESPAMNA

Al ERGENOS: SULFITO.

ANMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdon conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Longarniza de pdllo rita en aceite

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°2C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°2C)

El envase es apto para migoondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

N© LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Agosto 2019




cacevola Tu disfruta, wosdlros cocivamos

| Loiiganiza de pollo claborada

con un 70% de pecliga de pollo.

Muy jugosa, cocinada y Lista

para servit. Es un producto ideal

para ntonlar bocalas, solo calentar

un poquite y listo para comer,

W tambicn sc puede montar para i
il plato, acompatiado de una guamicion. 4 8




FICHA TECNICA: LOMO FRESCO LONCHEADO FRITO EN ACEITE

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Lomo de cerdo fresco, frito en aceite vegetal, elaborado a partir de lomo
de cerdo fresco, frito a fuego lento en aceite vegetal.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, a lomo redén frito. Tipico de carne que contiene.
Sabor: Suave, limpio, con sabor caracteristico del lomo fresco.
Color: Blanco con textura rosita, tipico del producto.
Textura: Blandito vy firme. Suave vy tierna.

MODO ELABORACION:
Elaborado con lomo de cerdo fresco, frito a fuego lento en aceite vegetal, loncheado a 4 mm. Envasado en
atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en cliente (recomendado) aunque también se puede consumir en frio. Se
puede calentar tanto en microondas, la freidora como ponerios a la plancha o en una sartén.

INGREDIENTES:
Lomo de cerdo fresco, aceite vegetal y sal

AL ERG ENOS:

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropileno alimentario aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Loro frito lonncheado

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-40C.

CADUCIDAD:25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para micgoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Mayo 2019




cacevola Tu disfruta, wosdlros cocivamos

== — S

Lomo fresco, cocinado a baja

temperatura y loncheado finifo. . o
Es ideal para locales sin cocina, 1' : > - g
panaderias y cualquier local que | : » - - y
monte bocatas, solo dar un golpe |
de calor v servir. Tambien se l

e

puede montar en frio, a su gusto. + )




FICHA TECNICA: MICHIRONES MANCHEGOS

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Guiso elaborado con habas secas, rehidratadas y cocinadas con hueso de
jamon y especias.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Suave, intenso. Tipico de carne que contiene.

Sabor: Ligero a jamon, intenso y suave. Muy agradable

Color: Osauro, marrén

Textura: Suave, tierna y agradable, con la piel del haba un pooco mas consistente vy el haba tierna.

MODO ELABORACION:
Elaborado con habas secas rehidratadas, afadiendo jamdn y chorizo, lo que proporciona una salsa con
diferentes matices. Envasado en atmosfera protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede aalentar mnto en migoondas, horno, como ponerlos en
una sartén. Galentar a fuego lento hasta que la salsa este tomlmente suelta y caliente.

INGREDIENTES:

Habas secas, codillo de jamdn, chorizo, ajo, laurel, pimienta. Tomate frito, azidcar HARINA (GLUTEN). Se
recomienda consumir caliente

ENVASADO EN ATMOSFERA MODIFICADA (Biogon NCO 20) * Una vez abierto el envase, consumir en S dias.
AlL ERG ENOS: Harina, gluten

AMBITO DE COVMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nadonal, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de pdlipropilenco alimentarico aubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, segun formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Michurones Mandiegos.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracién, entre 0-402C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboraddn

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-42C)

El envase es apto para miagoondas en temperaturas hasta 1009

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

NO LOTE FABRICACION: Corresponde al cddigo del producto mas el dia de fabricaddn expresado con los tres
primeros digitos del dia natural mas las dos dltimos digitos de afio en curso.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricaddn.- Referendada en envase, en etiqueta

Fecha: Mayo 2022




Ncacerola Tu disgfrata, wosotros cocivamos

‘| Los michironcs son un plato tipico

4 del levante espaiiol.
Lis un plato sencitlo, elaborado con
ingredicntes basicos, habas sccas :
chorizo, hueso de jamon, y especias . |
¢s dc comer agradable y cf sccrcto |

| esta en la coci \fa v reposada. - + i
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